Lieferservice 17.00 — 21.00 Uhr ab 10,- Euro Suppen Euro
Alle Speisen auch zum Mitnehmen 1. Gieo Nam 3,00
33. Tom Yam Gung Wan Tan Suppe

2. Tom Kha Gai 3,00

m ° Kokosmilchsuppe mit Huhn (etwas scharf und sauer)
m A\ 33. Tom Yam Gung 5,00

- \ Garnelensuppe mit Zitronengras und Thai-Chili

34. Tom Yam Thale 5,50

’BU —mm Meeresfriichtesuppe mit Zitronengras und Thai-Chili
35. Gaeng Jued Wun-sent 4,00

Glasnudelsuppe mit Hithnerfleisch

Offnungszeiten: Mo.-Sa. 11.00-14.30 Uhr

g Vorspeisen Euro
: 17.00-21.00 Uhr 3. Gieo Thod 3,50

So. und Feiertag Ruhetag gebackener Wan Tan mit Dip (stiRsauer)
4. Pao pia Thod 3,50

Weinbergerstralle 12, 92318 Neumarkt
Tel: 09181-698094

Friihlingsrollen mit Dip (siiRsauer)

Salat Euro
Fax: 09181-510742 5. Youh Kl Dao 4,00

Spiegeleier Salat

36. Gai Satay 5,00

Hiihnerfleischspiefle mit Erdnuss-Sauce

37. Tofu Thod 4,50

gebackener Tofu mit stiR-saurer Sauce

38. Yam Pla Mug (scharf) 5,50

Tintenfischsalat nach Thai-Art

39. Yam Thale (scharf) 6,50

Meeresfriichtesalat nach Thai-Art

40. Yam Wun-Sent 6,50

Glasnudelsalat mit Garnelen und Tintenfisch

41. Khao-Thai Salat 5,50
25. Masaman Nuah Salat mit Erdnuss-Sauce und Tofu

42. Yam Ped Yang 6,80

Entensalat nach Thai-Art

Hauptgerichte
Huhn Euro
6. Gaeng Kiau Wan Gai (scharf) 5,80
Hihnerbrustfilet in grinem Curry und Kokosmilch
7. Gaeng Pet Gai 5,80
Hihnerbrustfilet in rotem Thai-Curry und Kokosmilch

27. Pla Priew Wan 8. Kai Pad Medmamuang 6,00
Huhnerbrustfilet gebraten mit Cashewniissen und Gemiise
9. Gai Sab Khao Thai Spezialitit 6,50

| dlnn geschnittenes Huihnerfilet mit Zitronenblattern,
Zitronengras, Currypaste, Cashewniissen und Kokospulver

39. Yam Thale



43. Gaeng Pah Gai (scharf) 7,00
Geschnetzeltes Hithnerfleisch, kurz gebraten mit Thai-
Gewiirzen

44, Pat Prew Wan Gai 6,80
Huhnerfleisch mit Ananas und Gemiise (sti-sauer)

45. Gai Pad Pak Raum 6,80
gebratenes Huhnerfleisch mit verschiedenen Gemiise

46. Gai Pad King 6,80
Huhnerbrustfilet gebraten mit Ingwer und Gemiise

58. Gai Pad Bai Krapao 6,50

Huhnerbrustfilet gebraten mit Thai-Chili, Basilikum, Bambus
und Bohnen

Ente Euro

10. Gaeng Phet Ped Jang (scharf) 6,80
gegrillte Ente in Kokosmilch mit Thai-Curry, Kartoffel und
Ananas

11. Ped Pad Pring (scharf) 6,80
gebratene Ente mit Thai-Chili, Basilikum, Zwiebel und
Paprika

12. Ped Priew Wan 6,80
Ente knusprig mit Ananas und Gemiise (siiR-sauer)

13. Ped Pad Pag 6,80
Ente knusprig auf Gemiise

14. Per Pad Tua Ngog 6,80
Ente knusprig auf Sojabohnenkeimen

59. Ped Yang 6,80
gegrillte Ente mit Gemiise und Soja-Sauce

60. Ped Pad Khing 6,80

gegrillte Ente mit Ingwersauce, Pilze und Gemiise

Schwein Euro

15. Muh Pad Khing 5,00
gebratenes Schweinefleisch mit Ingwersauce, Pilze und
Gemise

16. Muh Pad Prig (scharf) 5,00
gebratenes Schweinefleisch mit Thai-Chili, Basilikum,
Zwiebel und Paprika

19. Gaeng Kua Sabparot Muh 5,00
Schweinefleisch mit Ananas in Kokosmilch

20. Lab Muh/Lab Nuah/Lab Gai 5,00
Thai Salat (Fleisch nach Wahl)

21. Muh Pad Bai Krapau (scharf) 6,00

gebratenes Schweinefleisch mit Thai-Chili, Basilikum,
Bambus und Bohnen

61. Muh Priew Wan 6,50
gebratenes Schweinefleisch mit Ananas und Gemiise
(slik-sauer)

Rind Euro

22. Nuah Pad Pring (scharf) 5,00
gebratene Rinderlendenstreifen mit Thai-Chili, Basilikum,
Zwiebel und Paprika

23. Nuah Pad Pag 5,00
gebratene Rinderlendenstreifen auf Gemise

24. Nuah Pad Broccoli Nam Mam Hoi 5,00
gebratenes Rindfleisch mit Broccoli in Austernsauce

25. Masaman Nuah 5,00

Rindfleisch mit Thai-Curry in Kokosmilch, Kartoffel,
Erdniissen und Zwiebeln

47. Gaeng Pa Nuah (scharf) 7,00
geschnetzeltes Rindfleisch mit Thai-Gemiise und Gewtirzen
48. Gaeng Ped Nuah (scharf) 6,80
Rindfleisch mit Kokosmilch und roter Chilipaste

49. Gaeng Kiau Wan Nuah 6,80
Rindfleisch mit griinem Thai-Curry und Kokosmilch

62. Nuah Pad Khing 6,80

gebratenes Rindfleisch mit Ingwersauce, Pilze und Gemise

Fisch, Tintenfisch und Garnelen Euro
27. Pla Priew Wan 6,50
knuspriger Fisch mit Ananas und Gemtise (stiB-sauer)

28. Pla Rad Prig (scharf) 6,50
gebratener Fisch mit scharfer Sauce und Koriander

30. Pla Pad Khing 6,50
Fisch mit Ingwersauce, Pilze und Gemiise

63. Pla Miik Pat Pag 7,00
gebratener Tintenfisch auf Gemise

64. Pla Mik Pad Prig (scharf) 7,00
gebratener Tintenfisch mit Thai-Chili, Basilikum, Zwiebel und
Paprika

65. Gaeng Kiau Wan Pla Miik 7,00
Tintenfisch mit grinen Thai-Curry und Kokosmilch

66. Pla Miik Pad Khing 7,00
Tintenfisch mit Ingwersauce, Pilze und Gemiise

67. Gung Priew Wan 8,50
Garnelen mit Ananas und Gemiise (stilt-sauer)

68. Gung Pad Wun Sen 8,50

Glasnudeln mit Garnelen und Gemiise

69. Gung Pad Pag 8,50
Garnelen auf Gemise

70. Gaeng Ped Gung (scharf) 8,50
Garnelen mit Kokosmilch und roter Chilipaste

71. Gueng Pad Pring (scharf) 8,50

gebratene Garnelen mit Thai-Chili, Basilikum, Zwiebel und
Paprika

Nudel und Reisgerichte Euro

17. Khao Pad Rommisch 6,00
gebratener Reis mit Ananas, gemischtem Fleisch
Cashewniissen, Spiegeleiern und Lauchzwiebeln

18. Gue Tiow Pad Muh 5,00
gebratene Reisnudeln mit Gemischtem Gemiise (Schwein
oder Rindfleisch)

26. Pad Thai 5,00
gebratene Reisnudeln mit Shrimps, Sojabohnen und Eiern
29. Khao Pad Gung 5,00
gebratener Reis mit Shrimps

50. Lad Nah Gai/Muh 7,00

gebratene Nudeln mit milder Sauce und Gemiise
(Huhner oder Schweinefleisch)

51. Khao Pad Ka Phow Prig 6,80
gebratener Reis mit Thai-Chili, Basilikum, Zwiebel und
Paprika (Fleisch nach Wahl)

52. Khao Pad Curry 7,00

gebratener Reis mit Thai-Curry (Fleisch nach Wahl )

Vegetarische Gerichte Euro
31. Pad Pag Sai Taohu 4,50
gebratenes Gemiise mit Tofu oder ohne Tofu

32. Pad Wunsen 4,50
gebratene Glasnudeln in Sojasauce mit Gemiise und Eiern
53. Khao Pad Pak Raum 5,80
gebratener Reis mit gemischtem Gemise

54. Goitien Pad Kie Mau (scharf) 5,80
gebratene Nudeln mit Thai-Gemiise

55. Tao Hoo Pad Prik 6,00
gebratener Tofu mit scharfer stik-sauer Sauce

56. Gaeng Kiau Wan Pak Raum 5,80
Tofu-Gemiise mit griinen Chilipaste und Kokosmilch

57. Gaeng Ped Pag 5,80

Tofu-Gemiise mit roter Chilipaste und Kokosmilch



